Hausfreunde

Zutaten

Fiir den Teig

175 g Mehl

75 g Speisestarke

65 g Zucker

2 Packchen Vanillinzucker
1Ei

165 g Butter

Fiir die Fillung

Aprikosenmarmelade

Fiir den Belag
200 g Marzipanrohmasse

100 g Puderzucker

Fiir die Glasur

Schokoladenkuvertire

Walnusshilften

Zubereitung

.

o

Lugspitz Arena

Bayern-Tiral

Fir den Teig die trockenen Zutaten miteinander vermischen, dann das Ei und die kalte Butter
hinzufliigen und mit den Handen zu einem Mirbeteig verkneten. Diesen fir eine Stunde ruhen lassen.

Danach auf einer bemehlten Arbeitsfliche messerriickendick ausrollen, mit einem

Platzchenausstecher in der Form deiner Wahl ausstechen, auf ein Backblech mit Backpapier auslegen

und bei 180 °C Ober- und Unterhitze fiur etwa 10 Minuten backen.

Nach dem Erkalten der Platzchen jeweils zwei Stlick mit Marmelade bestreichen und

zusammensetzen. Marzipan mit dem Puderzucker verkneten und diinn ausrollen. Die Platzchen
nochmals mit Marmelade bestreichen, Marzipan in derselben Form ausstechen und auf die Platzchen

legen.

Zum Schluss mit der fllissigen Schokoglasur (iberziehen und mit Walnusshalften garnieren.



